Fondazione Scuola Materna “Giovanni e Maria Luisa CURTI”
Scuola paritaria Decr.488/5713 del 27/02/2001 —
Persona Giuridica Diritto Privato Decr.320/41.03-D del 31/12/03 Regione Veneto
36050 SOVIZZO (Vicenza) — Viale degli Alpini 48
-Tel.0444.551082-Fax 0444.378691 — cell. 345.5275506
c.f.: 80016670244 — 1V.A.01642860249 — REA 305489
Scuola dell'infanzia e nido integrato e-mail: scuolacurti@gmail.com www.fondazionecurti.it

\
20 INTEGRATO M e n u
;MARTED‘I MERCOLEDI GIOVEDI VENERDI
PASSATO DI VERDURE  |FARRO CON VERDURE |MINESTRA DI RISO E ,
SETTIMANA 1 PASTA ALPOMODORO | o) ) DI STAGIONE DATATE PASTA ALL'OLIO
CARNE MACINATA CON ARROSTO DI PESCE AL FORNO
FORMAGGIO ASIAGO o) NTA O PATATE UOVA SODE O FRITTATA ) - cino MERLUZZO O NASELLO
VERDURA COTTA VERDURA COTTA VERDURA CRUDA VERDURA CRUDA
PASTA CON VERDURE  |PASSATO DI VERDURE PASTA ALLOLIO E
SETTIMANA 2 D1 STAGIONE CON ORZO PASTA E FAGIOLI DARMIGIANG RISO AL POMODORO
PESCE AL FORNO
PISELLI O CECI SOVRACOSCE DI POLLO |(PIATTO UNICO) UOVA MERLUZZO O NASELLO
VERDURA COTTAO  |PATATE LESSE O AL VERDURA COTTA E
CRUDA FORNG CRUDA VERDURA COTTA VERDURA COTTA
PASSATO DI VERDURA , RISOTTO CON VERDURE [PASTA AL ALUOLIO E  |MINESTRA IN BRODO CON
SETTIMANA 3 CON ORZO PASTA AL RAGU FRESCHE DI STAGIONE  |PARMIGIANO TORTELLINI
FORMAGGIO SPEZZATINO O SPEZZATINO DI MERLUZZO
FRITTATA (PIATTO UNICO) MOZZARELLE POLPETTINE CON POMODORO
VERDURACOTTAO |\ e o hURE CRUDA VERDURA COTTA VERDURA CRUDA POLENTA
CRUDA
FRUTTA
SETTIMANA 4 MINESTRONE CON RISOTTO CON VERDURE |, -~ PASTA ALLOLIO E RISOTTO ALLE VERDURE

FARRO

DI STAGIONE

PARMIGIANO

PROSCIUTTO COTTO

CARNE MACINATA

PIZZA MARGHERITA
(PIATTO UNICO)

FORMAGGIO LATTERIA

PLATESSA AL FORNO O
TONNO BEN SGOCCIOLATO

VERDURA COTTA

PATATE LESSE

FRUTTA

VERDURA CRUDA

VERDURA COTTA

LE VERDURE, CRUDE O COTTE, VARIANO SECONDO LA STAGIONALITA'.

VERDURE COTTE: CAROTE, BIETA ERBETTA, SPINACI, CAVOLFIORI, ZUCCHINE, FINOCCHI ecc

LEGUMI: FAGIOLINI, CECI, PISELLI, FAGIOLI

VERDURA CRUDA: CAROTE, POMODORO, CAPPUCCIO, INSALATA, RADICCHIO ecc a seconda della stagionalita

PESCE: NASELLO, MERLUZZO

FORMAGGIO: ASIAGO, MOZZARELLE, LATTERIA

UOVO: IN FRITTATA, SODO

MERENDA DEL MATTINO: FRUTTA FRESCA DI STAGIONE

MERENDA DEL POMERIGGIO: THE CON BISCOTTI, PANE O FETTE BISCOTTATE CON MARMELLATA, PANE E CREMA AL CIOCCOLATO, YOGURT ALLA FRUTTA (nido)
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